VAD KOSTAR WHISKYN EGENTLIGEN?

Manga tycker att whisky, liksom annan
alkoholhaltig dryck, &r dyrt i alméanhet
och i Sverige i synnerhet. Det kan visser-
ligen vara sant, men bilden bdr dock
nyanseras ndgot. Soker du till exempel en
hogkvalitativ, och dérmed dyr, malt-
whisky kan Systembolaget vara ett alter-
nativ béde till whiskyshopar utomlands
och tax-free (som anda kommer bli sill-
syntare inom kort).

Prisst for en flaska whisky pa
Systembolaget bestér av fyra olika delar:
leverantérens forsdljningspris, akohol-
skatt, Systembolagets marginal och
momsen.

Leverantorspriset & det pris som
Systembolaget betalar till leverantoren.
Eftersom de 6vriga priskomponenterna ar
kénda kan man rékna ut att till exempel
en flaska Bell’ skostar 40 kr i leverantdrs-
ledet och en flaska Ardbeg 337 kr.

Alkoholskatten & en fast kostnad som
endast beror pa styrkan p& whiskyn. Det
spelar alltsdiingen roll om det &r en enkel
Macscot's eller en 21-&rig Bowmore,

kostnaden & &nda densamma: 140
kr/flaska (vid 40% akoholhalt).

Systembolaget ska ocksa ha sin beskarda
del, men den &r faktiskt forhdllandevis
18g: 6,1% av forsaljningspriset exklusive
moms. Denna l8ga marginal |ar vara unik
i forséljarledet internationellt sett, men a
andra sidan har man ju 100% av markna-
den.

Momsen & som vanligt ett paslag med
25% pa komponenterna ovan.

Som diagrammen nedan visar sa varierar
leverantorens andel av forsdljningspriset
beroende pa prisklass. Vid billigare
whiskysorter & den mycket liten, i fallet
Bell’'s cirka 16%. Andelen dkar sedan for
dyrare whisky, eftersom alkohol skatten &r
konstant. S& for en flaska Ardbeg 1975
gd& mer an halften till leverantoren.

Det & idag oklart vad som kommer att
ske med priserna framdver. Skulle en
anpassning ske till europeiska forhallan-
den péverkar det framst alkoholskatten,
som da kommer att sinkas.
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EDRADOUR DISTILLERY

| SKOTTLAND FINNS CIRKA 80 STYCKEN WHISKYDESTILLERIER. MED TANKE PA DET STORA ANTALET AR DET
AV MARKNADSFORINGSSKAL VIKTIGT FOR VARJE DESTILLERI ATT FRAMSTA SOM ANNORLUNDA OCH UNIKT.

FOLIDAKTLIGEN FRAMSTALLER SIG EDRADOUR STOLT SOM SKOTTLANDS MINSTA DESTILLERI, MED EN ARLIG
PRODUKTION PA RUNT 100 000 LITER. UPPENBARLIGEN FUNGERAR DET, EFTERSOM MAN VARIJE AR LOCKAR

TILL SIG UNGEFAR LIKA MANGA BESOKARE.

Sydost om byn Pitlochry i skotska Midlands ligger destil-
leriet The Edradour, med anor som stracker sig tillbaka
till 1825. Omgivningen ar bedévande vacker och destil-
leriet, som bestar av ett antal vitkalkade byggnader med
svarta tak och roda dorrar, ar genomgaende mycket
frascht och val underhallet.

Produktionen hanteras av endast tre personer, vilket kan
jamforas med det mangdubbla pa storre destillerier.

Arbetet bedrivs fortfarande till stora delar pa ett hant-
verksmassigt satt, &ven om man inte langre maltar eller
maler kornet sjélva. Mdaskning, jasning, destillering och
lagring sker dock i de olika byggnaderna som tillsamm-
ans bildar destilleriet. Utrustningen star i propotion till

destilleriets litenhet och de tva kopparpannorna,
Skottlands minsta, rymmer inte mer &n 4200 respektive
2100 liter. Produktionen sker normalt mandag-fredag
varje vecka, men destilleriet ar Oppet for besok aven pa
helgerna.

Edradour &gs av Campbell Distillers, som i sin tur &gs av
det franska jatteforetaget Pernod-Ricard. Det finns dock
inga planer pa att utoka verksamheten. Vardet ligger
istallet i att behalla den smaskaliga idyllen.

Whiskyn saljs vanligen som 10 drig single malt, men pa
grund av den ringa tillverkningen &r den inte helt ltt att
hitta. Den finns dock i Systembolagets bestéllningssorti-
ment (375 kronor) och gar dven att kopa pa plats i pre-
sentshopen. Smaken &r relativt 1att, med honungsan-
strykning och en Iang, mjuk eftersmak.

Som brukligt ingar maltwhiskyn Edradour dven i olika
blandningar, som en tolvarig vatted whisky, Glenforres,
(som aven destilleriet hette tidigare) och tva blended
whisky, House of Lords och King’s Ransom.



TILLVERKNINGEN - STEG FOR STEG

Trots den stora skillnaden i smak som finns mellan olika maltwhiskysorter finns det ett antal steg
som alltid ingar i tillverkningsprocessen. Att beharska dessa processteg ar nyckeln till att produ-
cera en whisky med den 6nskade smaken och kvaliteten. Nedan sammanfattas dessa processer
overgripligt och i kommande nummer kommer vi gain i mer detalj och titta pa vad som sker.

1. Maltning

Allting bérjar med kornet, som &r en av de tre
ravarorna som ingdr i whisky (vatten och j&st
& de andra). Korn innehdller stérkelse, som
forst maste omvandias till socker innan det
kan jasas till alkohol. Maltningen syftar just
till att paborja denna omvandling.

Kornet bl6tlaggs i stopkar och l&ggs sedan ut
pa ett stort golv for att gro. Under processen
bildas enzymet diastas, som gor att stérkelsen
blir 16slig sd att den kan omvandlastill jas-
bart socker.

Groningen avbryts efter 6-10 dagar genom att
man torkar och eventuellt roker kornet i en
kélna. Kornet sprids ut pa ett perforerat golv
ovanfor en eldstad. Roken, som kommer frén sedan ga vidare till jasningen.

torv som |&ggs pa elden, ger den speciella : ) L | Den totala tiden for maskningen varierar
karaktar som vissa whiskysorter har. e e i | mellan 8till 20 timmar.

2. Maskning
Den torkade och rokta malten krossas sedan i
en kvarn till ett grovt mjdl, grope. Hett vatten
tillsétts och blandas med det krossade kornet
i ett méskkar. Processen upprepas tre till fyra
gaénger med allt varmare vatten for att
omvandla sa mycket starkelse som mgjligt.
| detta skede omvandlas stérkelsen till socker,
vilket gor att den resulterande blandningen,
vorten, har en stark sot smak. S& har langt &
processen snarlik dltillverkning. Kornresterna
som silas bort kan anvandas som boskapsf6-
da
VOrten pumpas darefter éver till en kylan-
l&ggning och kylstill cirka 20 grader, for att

Liksom vid annan alkoholtillverkning anvands
jast for att omvandla sockret till alkohol.
Jastsorten kan variera, men vanligtvis anvands
speciell destillerijést. Aven bryggarjast som
anvands vid dltillverkning forekommer.
Jaskaren &r gjorda av rostfritt stél eller mer
traditionel It lackad tall. Storleken varierar fran
6 000 upp till 45 000 liter.

Jasten tillsétts och tillsammans med sockret

| bildas nu alkohol. Blandningen skummar

' ordentligt eftersom stora méngder koldioxid
bildas. | toppen pa jaskaret finns darfor rote-
rande blad for att hindra éversvdmning.

|| Férutom alkohol bildas en méngd andra
amnen, som bidrar till den slutliga smaken.
Efter cirka tva dagar har vorten uppnétt en
styrka p& 7-8 % och &r redo for destillering.

4. Destillering
Skotsk maltwhisky destilleras nastan undan-
tagslost tva ganger i hdga kopparpannor, vars
karakteristiska form blivit symbolen for
whiskydestillerier.

Koppar anses vara den béasta metallen att
bygga pannornai, det ar lattarbetat, klarar av
rostangrepp och leder bort varme bra.
Kopparen néts av processen och darfér maste
godstjockleken kontrolleras med jamna mel-
lanrum.

Den forsta pannan, wash still, & den storre
och vétskan héller efter destilleringen en styr-
ka pé 20-23 volymprocent. Detta destillat
kallas low wines och férs dver till den andra
pannan, som kallas spirit still.

Efter den andra destillationen fas s& “réwhis-
ky” med en styrka pa cirka 70%.

5. Lagring
Skotsk maltwhisky lagras i minst tre &r, oftast
langre, pa ekfat. Trots att det inte & kant i
detalj vad som hander under lagringen &r alla
ense om att lagringen & av mycket stor vikt

o fOr slutresultatet.

Efter destilleringen spads spriten ofta ut med
4 vatten till en alkoholhalt pa 63%. Detta for att
faten ska hdlla for flera &rs lagring.

Storleken pa faten varierar, men den vanli-
gaste typen & s.k. hogshed med en volym pa
250 liter. Ekfaten har ofta anvants for att
lagra en annan dryck, amerikansk bourbon
och sherry &r de vanligaste, men aven madei-
rafat anvands. Innan whiskyn buteljeras kan
man kombinera flera olika fat, vilket gor att
man kan f& fram en mer komplex smak pa
slutprodukten.



