KANDA WHISKYPERSONLIGHETER

ATT WHISKY AR EN SEDAN LANGE
OMTYCKT DRYCK AR INGEN NYHET.
DARFOR AR DET NATURLIGT ATT ETT
ANTAL PERSONER FORTJANAR OMNAM-
NAS PA GRUND AV SITT FORHALLANDE
TILL WHISKY. TVA AV DE MER KANDA
AR WINSTON CHURCHILL OCH JACK
DANIEL.

Winston Churchill & kanske 1900-
talets mest kénde statsman.

Han var sontill en engelsk lord, uthil-
dade sig till officer och blev senare
krigskorrespondent. Under boerkriget
tillfangatogs han men lyckades
rymma och kom hem som krigshjélte.
Mest kand & han givetvis som
Storbritanniens premié&rminister
under andra vérldskriget, da han
framst &gnade sig & att leda krigfo-
ringen. Efter kriget forlorade han
makten men kunde bland annat trosta
sig med Nobels litteraturpris 1953.
Men Churchill var ocksd en i sden
sann whiskyvan och stoppade alla
forslag om whiskyransoner i hemlan-
det under kriget. Kanske var det del-
vis egnaintressen som speladein, han
drack namligen gav minst en och en
halv flaska whisky per dag (rekom-
menderas g)). Det & lika mycket som
svensken dricker i genomsnitt per &r.
Dettatill trots levde Churchill till han
blev 91 &r.

Winston Churchill (1874-1965)

Jack Daniel (1846-1911)

Jack Daniel borjade sin karriér tidigt.
Redan som sjudring arbetade han med
whiskytillverkning och nér han var
tretton erbjods han att kopa destilleri-
et han arbetade i. Han accepterade
och blev branschen trogen resten av
sitt liv. N&r han var tjugo & gammal
grundade han Jack Daniel Distillery.
Jack var en mycket speciell man med
ett gott hjarta och manga vanner. For
att fira sin 21-&rsdag valde han att
kopa sig en ny uppséttning klader.
Han valde frack och en ljus hatt och
uppenbarligen var han ndjd med
valet. Han gick namligen kladd i
frack resten av livet. Det ségs att han
var av uppfattningen att nér han va
hittade nagot han var nojd med foran-
drade han inte det, en instéllning som
a vanlig i whiskyvérlden.

Aven anledningen till hans dod &
vard att berdtta. Han dog namligen i
sviterna av ett vredesutbrott. En mor-
gon nar han kom till kontoret hade
han gldmt kombinationen till det val-
fyllda skapet. Irriterat sparkade han
till sitt kassaskdp. Sparken ledde till
en utgjutning pa tan som utvecklades
till blodfdrgiftning, amputation av
foten och benet och till sist till hans
dod. Men Jack Daniels lever vidare
som en av varldens mest kdpta
whiskysorter.




Maltwhiskyns ursprung

EN STOR DEL AV FASCINATIONEN KRING WHISKY LIGGER
| DESS HISTORIA OCH URSPRUNG. BADE SKOTTLAND
OCH IRLAND GOR ANSPRAK PA ATT VARA WHISKYNS
URSPRUNGSLAND, MEN NAGOT ENTYDIGT SVAR FINNS
INTE. | SKOTTLAND OMNAMNS WHISKY FOR FORSTA
GANGEN | EN SKATTELANGD FRAN AR 1494 (SE RUTA),
OCH DET AR DETTA ARTAL SOM OFFICIELLT ANVANDS
FOR ATT BETECKNA FODELSEN AV DERAS NATIONAL-
DRYCK. MEN WHISKYNS HISTORIA AR BETYDLIGT ALDRE
AN SA.

En grundforutséttning for tillverkning av whisky &r
kunskapen att destillera, en konst som utvecklades i
Egypten for 6ver 2000 & sedan och spreds till
Europa via korstagen. Det & inte klarlagt hur kun-
skapen nadde Skottland, skottarna sjalva foredrar att
hévda att kunskapen for-
des over direkt av kristna
missionarer fran konti-
nenten. Andra sager att|
den kom till Skottland
fran Irland.

| whiskyns barndom var
klostren centrum  for
whiskytillverkningen och
akohol anvandes pa den|.
tiden framst for medicin-
ska syften. Med tiden
okade kunskapen och "Efter tva siop 6l blir ondskan
des“”e”ngsapparaterna blid, efter whisky tar vi med
forfinades, vilket ledde il d3ien stid” Robert Burns
béttre sprit med hogre alkoholhalt. Denna hdgre kva-
litet ledde till att drycken vann i popularitet som
njutningsmedel snarare &n medicin.

Den skotske kungen James |V tillhorde supportrarna
och det finns nedtecknat att i september ar 1506 kop-
tes “aqua vitae till konungens ngje”’. Ordet whisky
hérstammar fran det gaeliska uisge beatha, som bety-
der livsvatten eller aqua vitrae palatin.

" Eight balls of malt to Friar John Cor, by order of theKing,
wherewith to make aqua vitae" . Denna uppgift ur en skotsk
skattelangd frén 1494 & den dldsta bevarade officiella doku-
mentationen om whisky. Av speciellt
intresse & att korn omndmns som den
huvudsakliga ingrediensen. Vanligvis
anvandes vin som basen for aqua vitae.
Eight balls of malt motsvarar Gver 500
kilo korn, sa det var ingen hobby att
gora whisky pa den tiden heller. John
Cor var munk och klostren var pa den
tiden centrum for whiskytillverkning.

Ar 1579 skedde den forsta inskrénkningen av fri
destillering av whisky, da det skotska parlamentet
forbjod al destilleringen under ett ar (forutom for
lorder och gentleméan). Anledningen var missvaxt
kombinerat med att storadelar av skorden gick &t till
whiskytillverkning.

Drygt femtio ar senare infordes den forsta alkohol-
skatten, som darmed gjorde sitt intag for att stanna
forutom under kortare perioder. Skottarna hade svart
att acceptera skatten, men &n svarare blev det efter
unionen med England 1707. En fdljd av unionen var
namligen att den engel ska alkohol skatten skulle galla
i Skottland pa ol saval som whisky.
Konsekvenserna for whiskyproduktionen uteblev
inte. | l13glanderna tvingades man minska mangden
korn och anvande annat spannmal istéllet. Det fanns
ingen mgjlighet att producera bra whisky med god
|6nsamhet.

| hoglanderna géllde i teorin samma lagar, men det
geografiska avstandet gjorde att engelmannen inte
hade samma majlighet att se till att lagarna efterlev-
des. Déarfér kunde man fortsétta att producera sin
whisky utan att ge avkall pa kvaliteten.

Vid mitten pa 1700-talet drabbades Storbritannien
ater av missvaxt och all destillering forbjods under
tre &r. Nu nér ala licensierade destillerier tvingades
sténga Oppnade det upp for en betydande smuggel-
trafik fran hoglanderna. Trafiken gick framst till 1ag-
landerna, som sett sina destillerier stdngas. Men
whiskyn hittade aven ned till England och tack vare
sin goda kvalitet vann gillande. N&r destilleriforbudet
héavdes 1760 fortsatte trafiken fran hoglanderna,
medan myndigheterna forgéves forsokte hindra den
illegaatrafiken. Vid den hér tiden fanns 210 licensi-
erade destillerier och manga tusen illegala



Jasningen gar ut pa att vorten, som blev resultatet av den
foregadende maskningen (se forranumret) nu ska omvand-
lastill en alkoholhaltig mésk. Det &r sockret i vorten som
med hjap av jasten omvandlastill etanol, en process som
aerfinnsi allatyper av alkoholtillverkning.

Jasningen sker i sarskilda jaskar (wash-backs) som lik-
som maskkaren kan rymma ansenliga méangder pa storre
destillerier, upp till 45 000 liter. Traditionella jaskar ar
giorda av trg, amerikansk furu eller europeiskt larktréad,
och anses ge whiskyn en sarskilt fruktig smak. De & van-
ligtvis relativt sma och saknar kylning. Det blir dock allt
vanligare att jaskaren tillverkas i rostfritt stal, som &r
enklare att hantera och rengora. Liksom vid andra delar i
processen &r det en avvagning mellan den hantverksmas-
siga traditionen och anvandande av ny teknik som gor
arbetet enklare och kostnadseffektivare.

V Orten syresétts och tempereras kring 20 grader, dajasten
tillsétts. Jasten som anvands & antingen bryggarjast av
liknade typ som anvénds vid oltillverkning, speciell
destillerijast eller en blandning av de bada.

Mangden jast ligger i det typiska fallet pa runt 100 kg,
vilket forklarar den héftiga process som sedan fdljer.
Jasningen borjar dock langsamt, efter ett antal timmar kan
man se hur sma bubblor stiger till ytan. Bubblorna bestar
av koldioxid som bildas i processen. Att det &r just koldi-
oxid kan man latt mérka om man (mycket hastigt) doftar
i kérlet. Koldioxiden sticker rejélt i nésan.

Intensiteten Okar gradvis och nér den & som storst verkar
masken "koka". Det bildas skum paytan i jaskaret sa for
att forhindra 6versvdmning finns det vanligtvis en rote-
rande arm som skér ned skummet kontinuerligt.

Traditionellajaskar i tra. Mannen pa bilden tar sig en valbehovlig paus.

Exempel pa ett slutet jaskarl. Motorn driver den roterande armen.

Kemiskt uttryckt ser processen ut enligt foljande:
C6H 1206 -2 C2H5OH + 2 C02 + energl

Den energi som frigors maste ledas bort for att inte tem-
peraturen ska stiga for hogt. Overstiger den 33-34 grader
kan det skapas otrevliga bismaker.

Genom att provsmaka kontinuerligt under jasningen kan
man tydligt méarka hur vétskan
andrar karaktér. | borjan av process-
e | sen & sotman klart mérkbar och
endast lite av sockret har omvandlats
till alkohol. Senare i processen har
sockret omvandlats och nu smakar
det bittrare.

gl Den totala jasningstiden varierar
[ fran destilleri till destilleri, men
ligger typiskt runt ett par dygn.

b/ Vorten har nu omvandlats till en
méask (wash) med en akoholstyrka
pa gu-dtta volymprocent. Den pum-
pas over till ett uppsamlingskarl dar
den forvaras och varms upp infor det
avslutande steget innan den mang-
ariga lagringen, namligen destille-
ringen.




